Nom : semaine : du 5 au 11 octobre 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
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Fromage et dessert

Fromage et dessert

Fromage et dessert

Fromage et dessert

Fromage et dessert

Fromage et dessert

Fromage et dessert

* [’accompagnement peut toujours étre remplacé par des pates.
**entrée non prise le midi

Cocher les plats souhaités




